Speiseplan vom 05.12.2022

bis zum

11.12.2022

Zusatzstoffe

Allergene

agjal

a,c,gial

ajal

acgijal

a,c,ijal

a,c,i al

Seelachsfilet mit

a, g, j, Kk al, a2, a3, a4,6.d,
Taud g7 Ty '. ra

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

Schinkennudeln mit . . Kasspatzle mit Rahmhackbraten WeilRer . )
. Huhnerfrikassee . Mandelbutter dazu ) . Rindergulasch mit
Mittagessen |Tomatensauce dazu . . Zwiebelschmelze dazu Nudeln und Bohneneintopf mit ,
dazu Gemdusereis N Salzkartoffeln und ) ) Nudeln und Gemuise
Blattsalat dazu Gurkensalat Karottenmuse Salat Schweinefleisch
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a, g, al 12,a,21,52,9,3,i a,cg,ial acfoglijlal a, d g jal a3,a,al,c,i a,cglal
Nudeln mit Gebackener_ Bratkartoffeln mit . Pfannengemise mit . .
. Camembert mit . ) Bandnudeln mit . Gemuseragout mit
Vegetarisch | Tomatesauce dazu : Spiegelei dazu : Butterkartoffeln und Gemiuseeintopf
Preiselbeeren und Pilzragout Nudeln
Blattsalat Gurkensalat Salat
Salat
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene a,g,al a,C,0,i,j, a,Cc,gial c, g,ij a,j,al, a4 a, i, j,al a,j,al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt GrleBllaJrne(; r;;;n%mker Bayrisch-Creme Fruchtquark Vanillepudding Passionsfruchtcreme
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g acgal 9
i Schinkenwurst mit Kasevariation mit Salamiteller mit . Bauernvesper mit Kalter Braten mit
Abendessen | Restaurationsteller Senfund : 3y Lyoner Aufschnitt : i
: gekochtem Ei Schmelzkéaseecke Mixed Pickles Remouladensolie
Essiggurken
Zusatzstoffe 1 1,2,52,9
Allergene a, g, j, k, a1, a2, a3, a4 a,c g,k al, a2 a3, a4 a, g, ik, al, a2, a3, a4 a, g, hjk al, a2, a3, a4, h7 a,0,jk al, a2 a3, a4,6,d, a,c0ijkal a2 a3, a4




