Speiseplan vom 05.10.2026 bis zum 11.10.2026

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
05.10. 06.10. 07.10. 08.10. 09.10. 10.10. 11.10.
Suppe Backerbsensuppe Riebelesuppe Leberspatzlesuppe Nudelsuppe Fladlesuppe
Zusatzstoffe 4 4 4 4 4 4
Allergene a,g,ij al a,cgial a, i, al a,g,ij al a,c,i, al a, cial
Torte_:lllnl in _ o Kartoffel- Schweinebraten Fischfilet in _ _ Rindergulasch mit
Mittagessen Schinken- Milchreis mit cremesupoe mit dazu Senfsauce dazu Erbseneintopf mit Butternudeln und
9 sahnesauce dazu Kompott esupp Kartoffelknddel und | Petersilienkartoffeln | Speck und Gemuse )
Wdrstchen Gemuse
Blattsalat Rotkonhl und Blattsalat
Zusatzstoffe 1,4
Allergene c, g a,al,g,i, a,g,ijal a, g,j al a,d,g,j,al,i a, f | al a, giij al
. Dampfkartoffeln mit| Pfannkuchen mit | Ofenschlupfer mit | Kartoffelknodel mit Eierin Senfsauce Kartoffelpuffer mit | Gemuseragout mit
Vegetarisch . : : . dazu Kartoffeln und
Krauterquark Pilzragout Vanillesauce Gemduse Apfelmus Butternudeln
Blattsalat

Zusatzstoffe
Allergene c, g g a,gijal a f,gj al a,g,i,al a, c g, al a,cg,ial

Nachspeise Obst Panna Cotta Mini Berliner Apfeldessert Bayrisch Creme Joghurtdessert Eis
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g a,c, g, al

. . : Fleischsalat mit :
, Fleischkase mit , Lyoner und Gouda . Schweizer Kalter Braten und
Abendessen | Restaurationsteller Heringssalat : gekochtem Ei und )
Farmersalat mit Tomatenecken Salami Wourstsalat Bergkase

Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1
Allergene a,al,c,g, a, c d g,ijk, al, a2, a3, a4 c,a, g, k, al, a2, a3, a4 a,g,i, k, a1, a2, a3, a4 a, g, k,al, a2, a3, a4 a,g,j, k, a1, a2, a3, a4 a, g,k at, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht wechseln.
P Telefon: 07554 9984- 318 oder 148 i

w "’hs-’e Guten Appetit b 'ﬂre
i’ Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz 'F,‘;'D'




