Speiseplan vom

17.08.2026

bis zum

23.08.2026

Anderungen vorbehalten!

bn das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetar

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz

Zusatzstoffe
Allergene a, g,ij, al a,c,i, al 0 a,cg,iijal a, g,iij al a,c, i, al
Geschlagene mit Griuner Puten- . Kasslerbraten in
. . 9 . . . Panierter Seelachs Kartoffellauch- .
. Spaghetti Bolognese | Zwiebelsauce dazu | Bohneneintopf mit | geschnetzeltes in - . . Rotweinsauce dazu
Mittagessen . . ) dazu Rheinischer Eintopf mit .
dazu Blattsalat Kartoffelbrei und |Schweinefleisch und| Currysauce dazu , Roéstinchen und
.. . . Kartoffelsalat Wirstchen N
Gemuse Kartoffeln Reis und Broccoli Bohnengemuse
Zusatzstoffe
Allergene 3,12,a,a1,52,9,, a,al,c,g,h,i, ab, d, g, al a,cfaqiijlal a,cg,ijal a, i, j, al a, caq,ijal
. - . . Gemusefrikadelle . . . )

. GrielRbrei mit Pfannengemuse mit . . . : Vegetarisches Milchreis mit .
Vegetarisch . Allgauer Pilzpfanne | mit Broccoli und e ) Gemuseteller
Kompott Kartoffelbrei . Bauernfruhstick Fruchtcocktail

Sauce Hollandaise
Zusatzstoffe
Allergene a,a1,a4,52,9,c,3,12, a,al,g, a, cgij al a, gjal g a,c, g, h atl, h a,cgial
. Apfelktchle mit GrielRdessert mit Y . .
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt prett . Quark mit Frichten Vanillejoghurt Pudding
Vanillesauce Zucker und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene a,c,g a, g g g o] g g
Salami und . . ) _
. Leberkase mit R N i . . Schinkenteller mit
Abendessen | Restaurationsteller | Camembert dazu Saurer Kase Kasevariation Weiler Heringssalat
Kartoffelsalat Waldorfsalat
Karottensalat
Zusatzstoffe 34
Allergene i, k,a1, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, g,j, k, a1, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,c g,k al, a2, a3, a4 ,0,J, k, a1, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4




