Speiseplan vom 11.07.2022 bis zum 17.07.2022
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
11.07. 12.07. 13.07. 14.07. 15.07. 16.07. 17.07.
Suppe Gemdusesuppe Pilzcremesuppe Fenchel-Karotten- Selleriesuppe Nudelsuppe Bratspatzle Suppe
PP PP PP Cremesuppe PP PP P PP
Zusatzstoffe
Allergene a,i al a, gial a,i al a, gial a,cial a, gijal
Paniertes Schnitzel Rindertafelspitz an
o : . Hahnchenbrust auf [Seelachs paniert mit| Kartoffelsuppe mit | Meerrettichsauce
: vom Schwein mit Griel3brei mit Wurstgulasch dazu . ) .
Mittagessen . ) , Rahmgemuse und | Salzkartoffeln und |Gemiusewdrfeln und| dazu Salzkartoffeln
Rissole-Kartoffel Apfelmus Butterreis . )
. Nudeln Rahmspinat Wirstchen und Rote Beete
und Gemiuse
Salat
Zusatzstoffe
Allergene a, g, al a, c g, al a,al,c,q,i,, a, g,al a, d,g,jal a, i, al a, cgijal a3
: e y . : 3 L Gemdsefrikadelle
Bauernpfanne mit | Fusilli mit Gemise- Gemluse Kartoffel-Frischkéase- : - Tortellini mit :
: - : Rahmspinat mit Ei g mit Salzkartoffeln
Vegetarisch Gemduse und Sahnesol3e und Schupfnudeln mit Taschen auf Gemuseflllung an
: : . dazu Salzkartoffeln und Rote Beete
Spiegelei Salat Salat Rahmgemduse Sahnesol3e Salat
Zusatzstoffe
Allergene g,C,i, a, c g, al g a, f gl al a, cgjal a4 a, i, al a,cg,ijal
Nachspeise Fruchtjoghurt Nufl3pudding Schokocreme Obst vom Markt Fruchtige Creme Fruchtquark Kokosdessert
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g
Abendessen | Restaurationsteller Kasevariation mit | Mini-Frikadellen mit Rindfleischsalat Schvyartenmagen Heringssalat Schinkenplatte mit
Obst Senf fein garniert Remoulade
Zusatzstoffe
Allergene a, gk al a2 a3, a4 a, cdglijk al, a2 a3, a4 a, cdaglijk al a2 a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,cqjk al a2 a3, a4 a, gkl al, a2, a3, a4 a, c gk al, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht wechseln.
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz




