Speiseplan vom 30.03.2026

bis zum

05.04.2026

Zusatzstoffe 4
Allergene a,g.jal a,cgial a i al a,al.cfii, a,cii al aciial
. Pa_nlertes . Linseneintopf mit Fleischkase mit Fischfilet dazu Geflillte Kalbsbrust
. Saure Bohnen mit | Schweineschnitzel ) .
Mittagessen . . Speck und Zwiebelsauce und Kartoffeln und Gaisburger Marsch | dazu Bandnudeln
Spatzle und Saiten | dazu Kartoffelecken - . - .
i Gemdusewdrfel Kartoffelsalat Rahmgemise und Mandelbrokkoli
und Gemlse
Zusatzstoffe 2,34, 1,4 1.4 4
Allergene g.a.al.c a,cg.iilal g.a.aliijc a.cfaiilal a.c.d.a.ial a. k.al, a2 a3, a4 a.g.iial
Gemise-
Veaetarisch Bratkartoffeln mit Pellkartoffeln mit GrieRbrei mit Gemisebratling mit Gemiiseplatte Klare Gemiisesuppe | maultaschen mit
g Spiegelei Krauterquark Apfelmus Kartoffelsalat P mit GrieBkl6Rchen | Tomate und Kase
Uberbacken
Zusatzstoffe 4 1.4 1.4
Allergene ala a,al.cefiik, a,a1..c.a..0. c.a. i c a i al a,cg.ial
. . Joghurt . . . Schwarzwalder- Apfelkiichle mit .
Nachspeise Bayrisch Creme "Bircher Miisli" Stracciatellajoghurt Nusspudding Cremedessert Vanillesauce Eisdessert
Zusatzstoffe
Allergene g.aat, g.a g g [¢] a,cg atl a, g,a2 a3
. Wacholderschlnke_n N Salamiaufschnitt Késeteller mit Flelschwur_st u.nd Schinkenplatte mit
Abendessen | Restaurationsteller | und Tettnanger mit Saurer Kas ) . Krakauer mit Mixed . X ..
. dazu Antipasti Tomatenecken ; Krauterfrischkase
Radieschen Pickles
Zusatzstoffe 1

Allergene
7

a, 9.0k al, a2 a3 a4
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a, g,k al, a2, a3, a4

a,g,i, k a1, a2, a3, a4

a, 9.0k al, a2 a3 a4

a,g,i, k a1, a2, a3, a4

A e £

Anderungen vorbehalten!

b Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche das vegetarische Ge

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz

Rins

a, d, g,k a1, a2, a3, a4
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acgijkal a2 a3 a4




