Speiseplan vom 23.03.2026 bis zum 29.03.2026
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
23.03. 24.03. 25.03. 26.03. 27.03. 28.03. 29.03.
Suppe Eierflockensuppe Pilzcremesuppe Maultaschensuppe Nudelsuppe KléRchensuppe
Zusatzstoffe 4
Allergene a, g, ij,al a, cg,i al a, j, al a, cg,iij al a, cijal a, c, i, al
. Y o Makkaroni in Schweinegulasch Seelachsfilet mit Kartoffelsuppe mit |Jagerrahmbraten vom
. Frikadelle "Mexico .. : ], .. . :
Mittagessen ) Kasesauce dazu Gulaschsuppe mit Spatzle und Krauterrahmsauce Wadrstchen und | Schwein dazu Nudeln
dazu Reis . ) : . .
Salat Karottengemuse dazu Gemdusereis Gemluse und Gemdise
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a, g,al 12,a,a1,52,9,3,i a, cg,i al a,cfaqiijlal a, d, g, j,al a3,a,al,c,i a, cgl al
. Buntes Gemuse Panierter Rdstinchen mit Spatzle m'.t. Pellkartoffeln und Splegglel auf Nudeln und
Vegetarisch Camembert dazu y Karottengemuse . Rahmspinat dazu y
dazu Kartoffelecken Gemuseragout Schnittlauchquark Rahmgemuse
Salat dazu Rahmsauce Salzkartoffeln
Zusatzstoffe 4 1,4
Allergene a,g,al a,C,g,i,), a, cgial c, g, a,j,al, a4 a, i, j,al a,j,al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Milchreis Eis Quark mit Frichten Vanillejoghurt Karamellpudding
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g a, c,g al g
. . . . I . Roter und Weilker Bauernschinken vom
. Schinkenwurst mit Kalter Braten mit Kasevariation mit . . .
Abendessen | Restaurationsteller : ) Schwartenmagen dazu Heringssalat Landschwein mit
Mixed Pickles Remouladensole Trauben :
Essiggurke Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 1 1,2,52,9

Allergene
[

a, 9,k al,a2, a3, a4,6,d,j

a,0,j,k al,a2, a3, a4

a,¢c g,k al, a2 a3, a4

a,0,j,k al,a2, a3, a4

a,g.hjk al, a2 a3, a4, h7

Anderungen vorbehalten!

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Veg

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

a, g,j, k, a1, a2, a3, a4,6,d,j

-

a, c g,ij k al, a2, a3, a4




