Speiseplan vom 02.02.2026

bis zum

08.02.2026

Allergene a, i, al a, g, i al a, i, al a, g, i al a,c,i, al a,gij al
e . . . . Serbische Bratwurst mit Paniertes Fischiilet ButterkloRchen in | Schweinefilet dazu
. Ruhrei mit Spinat Milchreis mit . . dazu . - .
Mittagessen : Bohnensuppe mit | Zwiebelsauce dazu feiner Brihe mit Kroketten und
und Salzkartoffeln Mandarinen . ) Rahmkartoffeln und ) . . .
Schweinefleisch Kartoffelsalat . Rindfleischwirfel Brokkoli
Karottengemuse
Zusatzstoffe
Allergene a, g, al a,c, g, al a,al,c,g,i, a, g, al a, d,g,j al a, i, al a,cglijal, a3
. . Gemusebrihe mit | Gemuse mit Sauce QemUseschnitzeI ) ..
. Kartoffelecken mit | Gabelspaghetti mit ) : mit Rahmkartoffeln GrielRbrei mit Kartoffel-
Vegetarisch ) : Spatzle und Hollandaise dazu )
Krauterdip Tomatensauce - ) . und Kompott Gemuseauflauf
Gemusestreifen Rostinchen .
Karottengemuse
Zusatzstoffe
Allergene g,C,i, a, c,g,al g a, f gl al a, c,g,jal, a4 a, i, al a,cg,ij al
Nachspeise Pudding Obst Vanille Mousse Panna Cotta Fruchtjoghurt Apfelstrudel Fruchtquark
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g [¢]
. . .Gerauchte ) . . Geraucherte Forelle
. N Fleischsalat mit N Schinkenwurst und Fleischkase mit .
Abendessen | Restaurationsteller Kaseplatte . . Saurer Kase : ) mit
Salami und Ei Tortenbrie dazu Essiggurke ,
) Sahnemeerrettich
Radieschen
Zusatzstoffe
Allergene a,9,j, k al, a2, a3, a4 ‘a,c,d,g,Lj,k,a1,a2,a3,a4 a, cdg,lijk al, a2, a3, a4 a, g,k at, a2 a3, a4 a, c gjk al, a2, a3, a4 a, g,k |, a1, a2, a3, a4

@ e S

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht we
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[a, c, g,k a1, a2, a3, a4




