Speiseplan vom 26.01.2026

bis zum 01.02.2026

Zusatzstoffe 4 4 4 4 4 4
Allergene a,g,lijal a,cg,ial a,i,al a,gijal a,c, i al a, c, i al
: . Seelachsfilet in : :
Spaghetti Kassler auf Kartoffel- Maultaschen in : . Rindergulasch mit
. : : Senfsauce dazu Erbseneintopf mit )
Mittagessen Bolognese dazu Ananaskraut dazu cremesuppe mit | Zwiebelsauce dazu N Spatzle und
Kartoffeln und Wadrstchen -
Blattsalat Kartoffeln Speck Kartoffelsalat : Gemdise
Brokkoli
Zusatzstoffe 1,4
Allergene c, g a,al,g,i, a,gijal a, g, j, al a,d,g,j,al,i a, f |l al a, gij al
Spaghetti mit Gemuse- S
) . . . - . Eier in Senfsauce . . ,
. Gemusestreifen in Vegetarisches Milchreis mit Zimt maultaschen in Kartoffelpuffer mit Bubaspitz mit
Vegetarisch e : dazu Kartoffeln und ;
Knoblauchbutter Bauernfrihstuck und Zucker Zwiebelsauce dazu : Apfelmus Gemduse
Brokkoli
dazu Blattsalat Kartoffelsalat
Zusatzstoffe
Allergene c, g g a,gijal a, fg,jal a,g,i,al a, c,g, al a, cgial
. , : , : Zimtpflaumen mit
Nachspeise Bayrisch Creme Schokopudding Eis Fruchtcocktail Panna Cotta Joghurtdessert :
Vanillecreme
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g a, c, g, al
: , . Krakauer und : : : Schwarzwalder
: Lyoner und Gouda Fleischkase mit - Schweizer Putenjagdwurst mit .
Abendessen | Restaurationsteller : Schmelzkaseecke Schinken und
mit Tomatenecken Farmersalat : Wourstsalat Bresso ..
dazu Essiggurke Bergkase
Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1
Allergene a,al,c,q, a, cd,gijk al, a2 a3, a4 c,a, g, j k a1, a2, a3, a4 a, g,j, k, a1, a2, a3, a4 a, g, k, a1, a2, a3, a4 a, g,j, k, a1, a2, a3, a4 a, g,k a1, a2, a3, a4
| R L ™ T i - - .
_3 ¢ | Anderungen vorbehalten! > N ’ 4
¥ \lls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht w - v e
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148 g S .
. A Guten Appetit R .
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