Speiseplan vom 28.10.2024 bis zum 03.11.2024

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
28.10. 29.10. 30.10. 31.10. 01.11. 02.11. 03.11.
Suppe Bratknodelsuppe Gem:jsggeme- Eierstichsuppe Kirbissuppe Nudelsuppe Leberspatzlesuppe
Zusatzstoffe
Allergene a, i, al a, gial a, i, al a, gial a, c, i, al a, gijal
Konigsberger
Eier in Senfsauce .. | Panierter Seelachs : - Sauerbraten mit Linseneintopf mit Klopse in
: Saure Bohnen mit . Griel3brei mit ) L
Mittagessen | dazu Kartoffeln und Spétzle und Saiten mit Remoulade und Kompott Kartoffelknddel und | Gemiseeinlage und | Kapernsauce dazu
Blattsalat P Kartoffelsalat P Blaukraut Wairstchen Salzkartoffeln und
Mohrengemiise
Zusatzstoffe
Allergene a, g,al a, c, g, al a,al,c,g,i,j, a, g,al a, dg,jal a, i, al a, cgijal a3
: Nudeln mit 3} Gemusefrikadelle Kartoffelbrei mit Kar.toffelt_gsck.llen mit Rosmarinkartoffeln
Vegetarisch |Tomatensauce dazu Spatzlepfanne . . Frischkasefullung Nudelauflauf :
mit Kartoffelsalat Gemiuseragout mit Ofentomate
Blattsalat dazu Tomatensalat
Zusatzstoffe
Allergene g,C,i, a, c, g, al g a, f gl al a, c,g,jal, a4 a, i, al a,c,gijal
Nachspeise Joghurtdessert NulRpudding Windbeutel Schokocreme Quarkauflauf Fruchtquark Eis
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g
Abendessen | Restaurationsteller Frischkase mit Schvyartenmagen Kaseaufschnitt .m't Rindfleischsalat Heringssalat Schmkenaufschmtt
Gurkensalat fein garniert Fruchtcocktall mit Waldorfsalat
Zusatzstoffe
Allergene a, g,j k al, a2, a3, a4 |a, ¢, d, g,ij k al, a2, a3, a4 a, c,daglijk al, a2, a3, a4 a, g, k, al, a2, a3, a4 a,c,0jk al, a2, a3, a4 a, g,k | al, a2, a3, §4 a,c g,k al, a2 a3, a4

A
Anderungen vorbehalten! h v
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht we
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

ARy Guten Appetit A
f"ﬂ."p*; Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz Pﬁ."



