Speiseplan vom 21.10.2024 bis zum 27.10.2024

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
21.10. 22.10. 23.10. 24.10. 25.10. 26.10. 27.10.
Krautercreme- , Blumenkonhl- »
Suppe Suppe Leberspatzlesuppe cremesuppe Nudelsuppe Fladlesuppe
Zusatzstoffe 4 4 4 4 4 4
Allergene a, gij al a, c, gial a,i,al a, gijal a,c,i al a,c,i al
Maultaschen in Spaghetti mit Rindfleischeintopf | Rindergulasch dazu Fischfilet in Spitzkohleintopf mit | Spief3braten dazu
Mittagessen | Zwiebelsauce dazu |Tomatensauce dazu| mit Hornle und |Kartoffelwedges und| Gemiserahm dazu |Gemuseeinlage und| Salzkartoffeln und
Kartoffelsalat Blattsalat Gemduse Gemduse Bandnudeln Wirstchen Blumenkohl
Zusatzstoffe 1,4
Allergene C, g a,al,g,i, a, g ijal a g, jal a,d,g,j,al,i a f, 1, al a g,ijal
Spaghetti in
Vegetarisch Sellerieschnitzel mit Gemduse- Kasenudeln mit | Kartoffelwedges mit Gemiisetagliatelle Kartoffelsuppe mit | Rahmgemuse mit
g Kartoffelsalat sahnesauce dazu | Zwiebelschmelze Sauerrahmdip g Gemusewdrfel Kartoffeln
Blattsalat
Zusatzstoffe
Allergene C, g g a,gijal a, fgjal a,g,i,al a, c, g al a,c,gial
Nachspeise Panna Cotta Schokodeseert Milchreis mit Zimt Bayrisch Creme Fruchtcocktall Joghurtdessert Waldbgeren mit
und Zucker Vanilleeis
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g a, c,g,al
. Bergkase mit Fleischkéase mit Camembert und Schinkenstilze mit Schwarzwaélder
Abendessen | Restaurationsteller Vesperteller . . e
Tomatenecken Salat Salami Bresso Schinken mit Kirbis
Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1
a, g,:‘k! al, a2, a?, a4 _

Allergene a,al,c,g, a, cdgijk al a2 a3, a4 c,a,0,jk al, a2 a3, a4 a, g,jk al, a2, a3, a4 a, 0,k al, a2, a3, a4 a,0jk al, a2 a3, a4
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Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

a Fg.’.", Guten Appetit it ﬂﬂ’,
Hﬁ.; Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz Hﬁ.;




