Speiseplan vom 20.10.2025 bis zum 26.10.2025

Zusatzstoffe 4
Allergene a, g,j, al a,cg,ial a, |, al a,cg,ij al a,cijal a, ¢, i, al
Geschnetzeltes von Seelachshappen in Rinderroulade dazu
. Kohlroulade dazu Griel3schnitte mit Gemuseeintopf der Pute mit PP Kartoffel- .
Mittagessen ) - Tomatensauce dazu Kartoffelklofke und
Salzkartoffeln Kirschen dazu Brotchen Bandnudeln und : cremesuppe
- Maccaroni und Salat Apfelrotkohl
Pfannengemuse
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Apfel§trudel mit | Griefsbrei m.lt Zucker Quark mit Fruchten Vanillejoghurt Karamellpudding
Vanillesauce und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 ag g g ac, g al g
: Schinkenwurst mit , , Salamiteller mit  |Schinken in Aspik dazu| Kasevariation mit Bauernschlnk.en vom
Abendessen | Restaurationsteller ) : Weiller Heringssalat . : : Landschwein mit
Mixed Pickles Oliven Sahnemeerrettich gekochtem Ei
Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 1
Allergene ., k, at, 2, a3, a4,6,d,j ,9,i, k, a1, a2, a3, a4 a,c, g,k al,a2, a3, a4 a,g,j, k,al, a2, a3, a4 a,g,hjk, al, a2, a3, a4, h7

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz,




