Speiseplan vom 14.10.2024

bis zum

20.10.2024

Zusatzstoffe
Allergene a, g,ijal a,c,ial a,cgijal a,c,ijal a, gijal a,c,ial
. o Geschlagene mit Erbseneintopf mit | Mini Maultaschen in | Paniertes Fischfilet L .
. Milchreis mit . y : . . . Schweinefilet mit
Mittagessen Kartoffelbrei und | Gemiuseeinlage und |[Tomatensauce dazu| mit Kartoffelsalat Gemiseeintopf .
Apfelmus . ) Nudeln und Brokkoli
Gemise Wirstchen Blattsalat und Remoulade
Zusatzstoffe
Allergene 3,12,a,a1,52,9,j, a,al,c,g,h,i, a,b,d, g,al acfg,ijlal a, cgijal a,i,j,al a, c,gjal
. . . Gnocchi in . . . N .
Vegetarisch | Allgauer Pilzpfanne Buntes Gemuse Gemusebratlinge Tomatensauce dazu Gemiuseschnitzel Gemduse im Kasenudeln mit
9 P dazu Kartoffelbrei mit Salat mit Kartoffelsalat Krauterfladle Salat
Blattsalat
Zusatzstoffe
Allergene a,al,a4,52,9,c,3,12, a,al,g, a, cgijal a, g,jal g a, c,g, hal, hl a, c,gial
Nachspeise Quarkspeise Stracciatellajoghurt Eisdessert Obst Vanillequark Schichtdessert Kompott mit Sahne
Zusatzstoffe
Allergene a,c,g a, g g g g g g
. N : Schinkenwurst und . .
. Lachsbrot mit Kaseplatte mit o Schinkenaufschnitt
Abendessen | Restaurationsteller Wourstsalat . . Tortenbrie mit Nudelsalat )
Zwiebelringen Trauben : mit Salat
Essiggurke
Zusatzstoffe 34
Allergene a, g,jk al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, g,jk al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,c0ijk al, a2 a3, a4 a, g,jk al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4
, Anderungen vorbehalten! - V
d Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, konnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kliche auf das vegetarische G
- Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
A Guten Appetit
N Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz




