Speiseplan vom  30.09.2024

bis zum

06.10.2024

Zusatzstoffe

4

Allergene

a, g,jal

a, cgial

a,j al

a,al,cfi],

a,cijal

a,cijal

Mittagessen

Bratwurst mit
Bouillonkartoffeln

Tortellini in Schinken-
Sahnesauce dazu

Serbischer
Bohneneintopf

Kassler auf
Ananaskraut dazu

Fischfilet "Mullerin
Art" dazu Kartoffeln

Hahnereintopf mit
Nudeln und Gemiuse

Paniertes
Schweineschnitzel

a, g jk al, a2 a3, a4

a, g jkal, a2 a3, a4

.ﬂ_ R g

Anderungen vorbehalten!

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche das vegetarische

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz

Blattsalat Salzkartoffeln und Mandelbrokkoli mit Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 2,3,4, 1,4 1,4 4
Allergene g,a,al,c a,cgijlal g, a,al,i.j.c a,cfglijlal acdgjal a, k, al, a2, a3, a4 a, gijal
Rote Beete Puffer Gnocchi in . . . )
. . Kartoffeln und . Ofenschlupfer mit | Klare Gemisesuppe | Gemiusefrikadelle
Vegetarisch mit Sahnesauce dazu , Gemuseplatte . : :
. Krauterquark Vanillesauce mit Nudeln mit Kartoffelsalat
Bouillonkartoffeln Blattsalat
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene al,g a,al,c.efijk, a,al,.c,q,,j, c,g,i]j c a i, j,al a, c,gial
) . Apfelkichle mit Vanillepudding mit )
Nachspeise Joghurtcreme Obst Nusspudding P . Schokoladencreme P g Zitronencreme
Zucker und Zimt Schokosauce
Zusatzstoffe
Allergene g,a,al, g,a g g g a, c, g, al a, g,a2, a3
: ) . . . . . . L Forellenfilet
. Bierschinken mit Pfalzer-Leberwurst . . . Kaseaufschnitt mit | Schinken Variation B .
Abendessen | Restaurationsteller : L : Fleischkase mit Salat , gerauchert mit
Essiggurke mit Mixed Pickles Tomate Hawaii :
Sahnemeerrettich
Zusatzstoffe 1
Allergene a, g, k, al, a2, a3, a4 a, g,j, k al, a2, a3, a4 a, g,j k al, a2, a3, a4 a, d, g, k, al, a2, a3, a4 j, k,al, a2, a3, a4




