Speiseplan vom 14.09.2026 bis zum 20.09.2026

Zusatzstoffe 4
Allergene a, g,j,al a, c,gial a, j, al a,al,cfi,, a,cij al a,c, i j, al
Paniertes
.. | Schweinegulasch mit | Graupensuppe mit . Panierter Seelachs | Linseneintopf mit | Schweineschnitzel
. Saure Bohnen mit - . Lasagne mit .
Mittagessen ) . Hornle und Karotten- Gemuse und mit Kartoffelsalat Speck und dazu
Spatzle und Saiten ) : Blattsalat - ;
Erbsengemuse Wursteinlage und Remoulade Gemusewdrfel Kartoffelecken und
Gemiuse
Zusatzstoffe 2,34, 1,4 1,4 4
Allergene g,a,al,c a, cg,liijl al g,a,alij.c a,cfaqiijlal a, cd,g,j, al a, k, a1, a2, a3, a4 a, g,ili al
. ; . . , I Vegetarischer :
- Bratkartoffeln mit | Hornchen in fruchtiger GrielRbrei mit N get: . Pellkartoffeln mit y
Vegetarisch : . Gemuselasagne Bratling mit . Gemuseplatte
Spiegelei Tomatensauce Apfelmus Krauterquark
Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene alg a,al,cefijk, a,al,.c,9,,j, c, g, c a, i, j, al a, cg,ial
, Joghurt , . , Schwarzwalder- Apfelktchle mit
Nachspeise Bayrisch Creme : . Stracciatellajoghurt Nusspuddin . Eisdessert
P y "Bircher Musli" 1°9 P 9 Cremedessert Vanillesauce
Zusatzstoffe
Allergene g,a,al, 9,3, g g g a, c,g al a, g,a2, a3
. , . . . . . Meininger Hauswurst . .
, Bismarckhering mit Kaseteller mit Salamiaufschnitt 9 .. | Schinkenplatte mit
Abendessen | Restaurationsteller : : ) . Lumpesalat und Tettnanger mit B, . .
Zwiebelringen Tomatenecken dazu Antipasti . Krauterfrischkase
Radieschen
Zusatzstoffe 1
Alleraene a i a3, a4 a, g,k al,a2 a3, a4 a,0,j,k al,a2, a3, a4 a,g,j, k, a1, a2, a3, a4 a, d, g,k al, a2, a3, a4 ,C, 0,i,j, k, a1, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!
en das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche das vegetarische
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz




