Speiseplan vom 01.09.2025

bis zum

07.09.2025

Zusatzstoffe 4
Allergene a,g,j al a cgial a, j,al a,al,cfij, a cij al acijal
Champignontopf mit Hahnchenbrust in e : Kartoffel- Wildlachs a’la Méhreneintopf mit Schaschllkpfann_e
. N Tomatensauce dazu | Chili sin Carne dazu | Frischkasetaschen T N . vom Schwein mit
Mittagessen | Semmelknddel und R N Florentin mit Hihnerfleisch und
Romanesco und Brétchen dazu Gemisesauce . N Kartoffelspalten
Salat . Bechamelkartoffeln Brétchen
Wellen-Spatzle und Salat und Salat
Nachspeise Joghurtcreme Obst Quar.kdessert mit Nusspudding Schwarzwalder- Apfell.<uchle mit Zitronencreme
Himbeeren Cremedessert Vanillesauce
Zusatzstoffe
Allergene g,a,al, g.a g g g a c g al a, g, a2, a3
Abendessen | Restaurationsteller Nudelsalat Blerschmken mit Leberkase mit Salat Kaseaufschnitt mit | Mini Frikadellen mit Rolllmop.s mit
Essiggurke Tomatensalat Kartoffelsalat Zwiebelringen
Zusatzstoffe 1

Allergene

a, g,k al, a2, a3, a4

a, g, i,k al, a2, a3, a4

a, g, k, a1, a2, a3, a4

a g, i,k al, a2, a3, a4

a g, i,k al, a2, a3, a4

A g

Anderungen vorbehalten!

Falls lhnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche das vegetarische Ge

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz

G

a, d, g,k at, a2, a3, a4

a,cg,ii kal a2 a3 a4



