Speiseplan vom 10.08.2026 bis zum 16.08.2026

Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
10.08. 11.08. 12.08. 13.08. 14.08. 15.08. 16.08.
Suppe Tomatensuppe Eierflockensuppe Griel3suppe Nudelsuppe Grlefitlssghen-
Zusatzstoffe
Allergene a, g,ij al a, c,i, at 0 a, cg,ij al a, g,ijal a,c,i, al
_ GrieRbrei mit Rostbratwurgt mit Mildes Chilli Con | Paprikagulasch vom Pa_nlertes"Flschfllet qudflelschsuppe Hahnchen "(39rdon
Mittagessen Rahmkohlrabi dazu R ) . mit GemuUserahm- mit Nudeln und Bleu mit Rostitaler
Kompott : Carne mit Brotchen Rind dazu Reis ! -
Kartoffelbrei kartoffeln Gemduse und Rahmgemuse
Zusatzstoffe
Allergene 3,12,a,a1,52,9,j, a,al,c,g,h,i, a,b, d, g, a1 a,cfg,ijlal a,cg,i,jal a, i, j, al a,cg,jal
. Krauterpfannkuchen | Buntes Gemuse Gemuse- : Pellkartoffeln und G_emuse"s chnitzel Kartoffelpuffer mit Rah.mgerpus? auf
Vegetarisch . - : cremesuppe mit ) mit Gemuserahm- Rosti mit Kase
mit Rahmgemuse dazu Kartoffelbrei . Krauterquark Apfelmus .
Brotchen kartoffeln uberbacken
Zusatzstoffe
Allergene a,al,a4,52,9,c,3,12, a,al,g, a, cg,ij al a, g,j al g a,c, g, h at, h a,c,gial
Nachspeise Panna Cotta NufBpudding Apfelcreme Quarkdessert Geback Kirschjoghurt Eisdessert
Zusatzstoffe
Allergene a,c,g a, g g g g g g
, Hausmacher . , Geflugel- I e :
, Fruchtiger : Warme Wienerle mit ... .. [lLachsbrot mit Ei und| Mini Frikadellen mit
Abendessen | Restaurationsteller ) Leberwurst mit Waurstaufschnitt mit .
Kasesalat Kartoffelsalat Zwiebeln Waldorfsalat
Krautsalat Salat
Zusatzstoffe 34
Allergene a, g,k al, a2, a3, a4 a, g,k a1,a2 a3, a4 a, g,k at, a2, a3, a4 a, g,k al,a2 a3, a4 a,cgijk al, a2 a3, a4 a, g,jk, al, a2 a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!
en das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Geri
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz




