Speiseplan vom

14.07.2025

bis zum

20.07.2025

Zusatzstoffe 4
Allergene a,gial acgial aj al a,cgijal a, cijal a,cial
. _ Frikadellen mit Kartoffelsuppe mit | Rindergulasch mit Seelachsfilet mit Jagerbrgten vom
. GrieRbrei mit - A . Schwein dazu
Mittagessen : Salzkartoffeln und Wirstchen und Spatzle und Krauterrahmsauce Gulaschsuppe
Mandarinen - - N ; Kartoffelecken und
Blumenkohl Gemuse Karottengemuse dazu Gemdiisereis N
Gemdtse
Zusatzstoffe 1.4 4 1.4 1.4
Allergene a, g, al 12,a,a1,52,9,3,i a,cgial acfagiilal a, d, g jal a3d,a,al,cii acglal
Gedampfter Spatzle mit Spiegelei auf
. Kartoffelpuffer mit Blumenkohl mit Roéstinchen mit P . Gnocchi in plege Kartoffelecken und
Vegetarisch . . . Karottengemuse N Rahmspinat dazu N
Krauterquark Sauce Hollandaise Gemuseragout Krauterrahmsauce Rahmgemise
dazu Rahmsauce Salzkartoffeln
und Salzkartoffeln
Zusatzstoffe 4 1.4
Allergene a,g,al a,C,0,i, a,c.gial c, g, i a, j,al, a4 a, i, j, al a,j,al,ad
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Apfel§trudel mit | GrieRtbrei m_|t Zucker Quark mit Fruchten Vanillejoghurt Karamellpudding
Vanillesauce und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g a,c.g al g
. Schinkenwurst mit Matjesfilet Salamiteller mit Kalter Braten mit Kéasevariation mit Bauernschlnkgn vom
Abendessen | Restaurationsteller . . N " . . Landschwein mit
Mixed Pickles Hausfrauen Art Oliven Remouladensole gekochtem Ei
Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 1
Allergene a, g, ik al, a2, a3, a4,6,d,i a, g, ik al, a2 a3, a4 a,c g,k al, a2, a3, a4 a, g, i k a1, a2, a3, a4 a, g, h, ik al, a2 a3, a4, h7

Anderungen vorbehalten!

alls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Vegetarische

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

Bnd




