Speiseplan vom 29.06.2026

bis zum

05.07.2026

Zusatzstoffe
Allergene a,g.iial a,c, i al 0 a,cgiial a,q,ii al a, ¢ i al
. Lo Rostbratwurst mit . - Gesphnetzelte Paniertes Fischfilet | Rindfleischsuppe | Hahnchen Cordon
. Griel3brei mit . Mildes Chilli Con |Schweineleber dazu . . D
Mittagessen Rahmkohlrabi dazu o mit Kartoffelsalat mit Nudeln und Bleu mit Rostitaler
Kompott . Carne mit Brétchen | Salzkartoffeln und i -
Kartoffelbrei " und Remoulade Gemise und Rahmgemduse
Bohnengemiise
Zusatzstoffe
Allergene 3,12,a,a1,52,q.i, a,al,c.a.hii, ab,d, g, al a,cfgiilal a, c.g.ijal a, i j,al a, c.g.ial
. Krauterpfannkuchen | Buntes Gemise Ofenschlupfer mit | Pellkartoffeln und Ggmuseschnltzel Kartoffelpuffer mit Rar'l'm.gerpus:a auf
Vegetarisch . - . ; N mit Kartoffelsalat Rosti mit Kése
mit Rahmgemuse | dazu Kartoffelbrei Vanillesauce Krauterquark Apfelmus -
und Remoulade Uberbacken
Zusatzstoffe
Allergene a,al,a4,52,9,c,3,12, a,alg, a,¢c.9.ij al a, g al [e] a, c,g,h at, ht a,cg,i al
Nachspeise Panna Cotta Nuf3pudding Apfelcreme Quarkdessert Geback Kirschjoghurt Eisdessert
Zusatzstoffe
Allergene a.cg a9 g g a g g
. Fruchtiger Hausmacher Krauterfrischkase Gefligel- || ,chsbrot mit Ei | Mini Frikadellen mit
Abendessen | Restaurationsteller . Leberwurst mit . - Wurstaufschnitt mit .
Kasesalat und Schinkensiilze und Zwiebeln Waldorfsalat
Krautsalat Salat
Zusatzstoffe 34
i, k, a1, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,9.0. k al,a2 a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,c.g.jkal, a2 a3 a4 a, g j kal, a2 a3, a4 a, g,k al, a2 a3, a4

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz

Falls Innen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht wechsel




