Speiseplan vom 17.06.2024 bis zum 23.06.2024
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
17.06. 18.06. 19.06. 20.06. 21.06. 22.06. 23.06.
Suppe Eierstichsuppe Tomatensuppe Brokkoli- Nudelsuppe Kl63chensuppe
pp pp pp Cremesuppe pp pp
Zusatzstoffe 4
Allergene a,gjal a,cgial a, j,al a,c0.ijal acijal acial
Seelachsfilet mit Putenschnitzel mit
. - . .. | Kartoffelsuppe mit | Rahmhackbraten Ananas und Kése
. Griel3brei mit Késemakkaroni mit N Mandelbutter dazu N
Mittagessen Wirstchen und dazu Nudeln und Gulaschsuppe Uberbacken dazu
Apfelmus Blattsalat N . Salzkartoffeln und
Gemise Karottengemuse Salat Kartoffelecken und
Gemuse
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a g ,al 12,a,21,52,9,3.i a,c g, al acfagiilal a,dgjal a3,aalc,i a,cgalal
Gebackener R . Ruhrei dazu Bandnudeln mit Pfannengemise mit
. . Kartoffelknddel mit N P . Kartoffelecken und
Vegetarisch Camembert mit . Bratkartoffeln und | Gemusestreifen in | Butterkartoffeln und Gemiiselasagne N
Pilzragout Rahmgemiise
Salat Gurkensalat Sahnesauce Salat
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene a,g,al a,C,0,i, a,c g, al C, g i a jal a4 a,i,j,al a,j,al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Quarl_<auflauf mit | GrieRbrei m.'t Zucker Fruchtquark Vanillepudding Passionsfruchtcreme
Kirschen und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g acg,al g
Abendessen | Restaurationsteller Schinkenwurst mit | K&sevariation mit Salamiteller mit Kalte Wienerle mit Bauernvesper mit Kalter Braten mit
Mixed Pickles gekochtem Ei Schmelzkaseecke Senf Kartoffelsalat Remouladensol3e
Zusatzstoffe 1 1,2,52,9

Allergene
]

a,0, ik, al, a2, a3, a4,6,d,j

a, g,k al, a2, a3, a4

a, c, g,k al, a2, a3, a4

a, g,i, k al, a2, a3, a4

a,g,h ik al, a2 a3, a4, h7

S

Anderungen vorbehalten!

alls lhnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Vegetarischd

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

,j, k,al, a2, a3, a4,6,d,j

a c gijk al a2 a3 a4



