Speiseplan vom 25.05.2026

bis zum

31.05.2026

Zusatzstoffe 4
Allergene a, g,jal a,c,gial a, j, al a,cgiljal a,c,ij al a, c, i, al
Rinderroulade dazu Canneloni mit Gru_ner ) Pufcenbraten n Seelachs in Kartoffellauch- Frikadelle in
. ) e . Bohneneintopf mit | Paprikarahmsauce . ) Rahmsauce dazu
Mittagessen Spatzle und Spinatfullung in . . : Tomatensauce dazu Eintopf mit
i Schweinefleisch und dazu Reis und . N Kartoffelecken und
Gemuse Tomatensauce Nudeln und Broccoli Wdrstchen
Kartoffeln Blattsalat Rahmlauch
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a, g,al 12,a,a1,52,9,3,i a,cg,ial a,cfgijlal a, d, g, j,al a3,a,al,c,i a,cglal
. . . GrielRbrei mit B.I.umenkohl mit Bratkartoffeln mit Gemuse_frlkadelle mit Pfannkuchen mit .
Vegetarisch Kasespatzle Kompott Broselbutter dazu Spieqelei und Salat Broccoli und Sauce Aofelmus Gemuseteller
P Kartoffelkroketten Pieg Hollandaise P
Zusatzstoffe 4 1,4
Allergene a,g,al a,c,g,ij, a,c,gial c,g,iij a, j,al, a4 a, i, j,al a,j,al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Apfell_<uch|e mit Griefidessert _m|t Quark mit Frichten Vanillejoghurt Pudding
Vanillesauce Zucker und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g ac,g al ¢
. ) Salami und .
Abendessen Raugherlachs mit Wurstsalat Restaurationsteller | Camembert dazu Kasevariation Weilder Heringssalat Scr']mkentﬁller
Honig-Senfsauce Hawaii
Karottensalat
Zusatzstoffe 1 1,2,52,9

Allergene

a, g jkal, a2 a3, a4,6,d,

a,g,j k al, a2 a3, a4

ac9, k, 81, 82, 33, a4

a, g.j .k al, a2 a3, a4

a,g,hjk al, a2 a3, a4, h7

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Klchenteam der Herzogin Luisen Residenz,

Guten Appetit

en das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Vegetarische ( ’




