Speiseplan vom 07.04.2025

bis zum

13.04.2025

Zusatzstoffe

4

Allergene a,0,ii,al a,cgial a, i, al a, 0,0 al a,c, i al a,c i al
. . . . . . . . . . . Tafelspitz in
Spaghetti mit Maultaschen in Rindfleischeintopf | Schweineschnitzel | Paniertes Fischfilet | Gemuisecreme- .
. . I . : N Meerrettichsauce
Mittagessen [Tomatensauce dazu| Zwiebelsauce dazu mit Hornle und mit Kartoffelwedges mit Gemuse- suppe und
. . N dazu Kartoffeln und
Blattsalat Kartoffelsalat Gemise und Gemiise rahmkartoffeln Wirstchen .
Bohnengemiise
Zusatzstoffe 1,4
Allergene c, g a,al,qg,i, a, 0,00, al a, 0,0, al a,d,g,i,ali a, f,lal a, 0,0, al
Spaghgtu T“'t . Kartoffel- Kartoffelwedges Bu_paspltz n Gemusetaler mit
. Gemdse in Kartoffelpuffer mit . " Broselbutter Krautschupfnudeln
Vegetarisch cremesuppe mit | dazu Gemise und . Kartoffeln und
Sahnesauce dazu Apfelmus . gebraten dazu mit buntem Salat N
Croutons Dip : Bohnengemise
Blattsalat Kirschen
Zusatzstoffe
Allergene c, g [¢] a,0,ii,al a, f g, al a,0,,al a, c, g, al a,cgial
Nachspeise Panna Cotta Schokodeseert Milchreis mit Zimt Bayrisch Creme Fruchtcocktail Joghurtdessert Waldbgerep mit
und Zucker Vanilleeis
Zusatzstoffe
Allergene o] o] [¢] o] [¢] a a, c, g, al
. . N . . Camembert und Schinkenslilze mit Schvyarzwalder
. Gouda mit Fleischkase mit Vesperteller mit S Schinken und
Abendessen | Restaurationsteller A Salami mit Bresso und N .
Tomatensalat Krautsalat Essiggurke : . Bergkéase mit
Gurkenscheiben Radieschen X
Paprika
Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1

Allergene

a c dailikal a2 a3 a4

caa,j k al, a2 a3, a4

a, g,k al, a2, a3, a4

a, g, k, al, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!

Falls lhnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz
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