30.03.2025

Speiseplan vom 24.03.2025 bis zum
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
24.03. 25.03. 26.03. 27.03. 28.03. 29.03. 30.03.
Suppe Buchstabensuppe Eierstichsuppe N0l Nudelsuppe Klo3chensuppe
Cremesuppe
Zusatzstoffe 4
Allergene a, gjal a, c,gial a, |, al a, c,gijal a,c,ijal a,c, i al
: _ Frikadellen mit Kartoffelsuppe mit | Schweinegulasch Seelachsfilet mit Jagerrahm!oraten vom
: Griel3brei mit ) : ) . Schwein dazu
Mittagessen . Rahmblumenkohl Wirstchen und mit Spéatzle und Krauterrahmsauce Gulaschsuppe
Mandarinen . . ) . Kartoffelecken und
und Salzkartoffeln Gemdise Karottengemiuise dazu Gemusereis )
Gemuse
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a, g, al 12,a,a1,52,9,3,i a, c,gial a,cfgliljlal a, dgjal a3,a,al,c,i a, cglal
, Gemdise- Rahmblumenkohl | Spatzlesuppe mit Butternudeln mit Gnocchi in Splegglel auf Kartoffelecken und
Vegetarisch . . : Bratensauce und y Rahmspinat dazu .
Reispfanne und Salzkartoffeln Gemiisestreifen Krauterrahmsauce Rahmgemiise
Apfelmus Salzkartoffeln
Zusatzstoffe 4 1,4
Allergene a,g,al a,c,q,i,j, a, c,gial c, 0,1 a,j,al, a4 a, i j,al a,j,al, a4
Nachspeise Fruchtdessert Obst vom Markt Apfelgtrudel mit | GrieRbrei m_|t Zucker Quark mit Frichten Vanillejoghurt Karamellpudding
Vanillesauce und Zimt
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 a,g g g a, c,g,al g
Abendessen | Restaurationsteller Schinkenwurst mit Ochsenmaulsalat Salamiteller mit Kalter Braten mit Kasevariation mit Bauernvesper mit
Mixed Pickles Oliven Remouladensol3e gekochtem Ei Kartoffelsalat
Zusatzstoffe 1 1,2,52,9
Allergene a, g,jk al, a2 a3, a4,6,d, a, g,jk al, a2 a3, a4 a, c, gk al, a2 a3, a4 a, gjk al a2 a3, a4 a, g, hjk, al, a2, a3, a4, h7 a, g,jk al, a2 a3, a4,6,d, a, cgiijk al, a2 a3, a4
R 4 ) i f
= A Anderungen vorbehalten! ’

.

Telefon

: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz,

. Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das Vegetarische (




