Speiseplan vom 17.03.2025 bis zum 23.03.2025

Zusatzstoffe 4
Allergene a, g,jal a,c, g, i al a,j,al a,al,cfij, a,c,ijal a,c,ijal
. Grlner - . e e ) . Rinderroulade
Geschlagene mit : . . . Tortellini in Fischfilet "Mullerin | Erbseneintopf mit
. . Griel3brei mit Bohneneintopf mit " dazu
Mittagessen | Zwiebelsauce dazu . . Tomatensauce dazu | Art" dazu Kartoffeln Speck und .
Apfelmus Schweinefleisch und : ) Kartoffelknddel und
Kartoffelsalat . B Blattsalat und Mandelbrokkoli Wirstchen
Gemisewdrfel Speckbohnen
Zusatzstoffe 2,34, 1,4 1,4 4
Allergene g,a,al,c a, cgijl al g, a,al,i.j.c a,cfgijlal a, cdgjal a, k, al, a2, a3, a4 a, gijal
Vegetarische Spatzle mit . . Kartoffelknodel
: g ) P Kartoffelcremesuppe . Ofenschlupfer mit |Klare Gemiisesuppe
Vegetarisch Bratwurst mit Bratensauce und : . Gemiseplatte : : dazu Rahm-
mit Gemuseeinlage Vanillesauce mit Nudeln .
Kartoffelsalat Salat champignons
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene al,g a,al,c.efijk, a,al,.c,g,,, C,0,ij C a,i,j,al a, c,g,ial
) uarkdessert mit . Apfelkiichle mit .
Nachspeise Joghurtcreme Obst Q : Nusspudding Schokoladencreme pret Zitronencreme
Himbeeren Vanillesauce
Zusatzstoffe
Allergene g,a,al, 9,3, g g g a,c,g,al a, g, a2, a3
. Kalbsleberwurst dazu Bierschinken mit Fleischkase mit Kaseaufschnitt mit | Schinken Variation Rollmops mit
Abendessen | Restaurationsteller . ) ) N . .
Essiggurke Kartoffelsalat Silberzwiebeln Tomate Hawalii Zwiebelringen
Zusatzstoffe 1
Allergene a,g,j k, al, a2, a3, a4 a, g,j, k,al, a2, a3, a4 a, g, k,al, a2, a3, a4 a, g,j, k,al, a2, a3, a4 a, g,j, k,al, a2, a3, a4 a, d, g,k al, a2, a3, a4 ,C, 0,i,j, k al, a2, a3, a4
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o | oA Guten Appetit Lt
e Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz E

o W\
el Anderungen vorbehalten!
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