Speiseplan vom 10.03.2025 bis zum 16.03.2025
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
10.03. 11.03. 12.03. 13.03. 14.03. 15.03. 16.03.
Suppe Kl6Rchensuppe Gemdse- Karottencremesuppe Nudelsuppe Festtagssuppe
pp pp cremesuppe pp pp gssupp
Zusatzstoffe 4 4 4
Allergene a,0,i,j,al a,c,g,ii,al a,c 0,0 j.al a,C i jal a,0,,j,al a,al.cg, acial
Lyoner mit . y . e . . . ' Putenbraten mit
Mittagessen | Kartoffelbrei und Spaghe?" Gemusegyppe mit Gemus_e_fnkadelle mit Pamertes Fischfilet Gaisburger Marsch| Rdstinchen und
. Bolognese mit Salat| Grie3kl6Rchen Petersilienkartoffeln | mit Kartoffelsalat N
Gemiise Gemuse
Zusatzstoffe 1,4 1,4 0
Allergene a,cgijal a,a1,Cc,0,i,i, a,0,j,al a,0,j,al a,d,gjal a,c i al a,g,jal
. Kartoffelbrei mit Spaghetti mit Salatteller mit Pellkartoffeln mit Pfannkuchen mit Gemiuse- Ro§t|nchen m't
Vegetarisch N Tomatensauce dazu . o . —. | Gemise und Kése
Gemise gekochtem Ei Frahlingsquark Apfelmus Maultaschen mit Ei N
Blattsalat Uiberbacken
Zusatzstoffe 1,4 1,4
Allergene a,c.gijal a,a1,Cc,0,i,i, o] a,fgilal a,0,0,j,al a,c.0g,i0,0,al c,. gl
Nachspeise Beerendessert Birnenwairfel mit Kirschjoghurt Frichtequark Obstsalat Bayrisch Creme Pudding
Schokosauce
Zusatzstoffe
Allergene g agq a [¢] [¢] a [¢]
Schinkenpastete . . N . . o .
. Wurstsalat mit Wourstteller mit Késeplatte mit Heringsfilet in Kalter Braten mit
Abendessen | Restaurationsteller und Tettnanger .
Essigurken Bohnensalat Tomate Tomatensauce Kartoffelsalat
dazu Salat
Zusatzstoffe 1,2,3,4,8
Allergene a, 0,0,k al, a2, a3, a4 a, 9,0k al, a2 a3, a4 a, 0,0,k al, a2, a3, a4 a,c gk al, a2 a3 a4 a,cdagiikal a2 a3 a4 a, 0,k al, a2, a3, a4 a,c gk al a2 a3 a4

Anderungen vorbehalten!

das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarischi

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kichenteam der Herzogin Luisen Residenz




