Speiseplan vom 10.02.2025

bis zum

16.02.2025

Zusatzstoffe

4

Allergene

a,g.ijal

a,cg.ial

a, i, al

agijal

a,c, i, al

a,c, i al

Schweineschnitzel

Allergene

Maultaschen in ; Rindfleischeintopf | Paniertes Fischfilet Spaghetti mit Gemisecreme- Rinderbraten dazu
. ; mit o . -
Mittagessen | Zwiebelsauce dazu . mit Hornle und mit Gemise- Tomatensauce dazu suppe und Salzkartoffeln und
Rosmarinkartoffeln N .
Kartoffelsalat . Gemuse rahmkartoffeln Blattsalat Wirstchen Rotkraut
und Gemuse
Zusatzstoffe 1,4
Allergene c.a a,al,g,i, a,g.iial a, g ial ada.iali aflal a,giial
Bu“baspltz n . Kartoffel- Vegetarischer Spagh? tin . A . .
. Broselbutter Rosmarinkartoffeln . . . . Gemiuse- Griel3brei mit Rahmgemiise mit
Vegetarisch : - cremesuppe mit | Bratling mit Gemise
gebraten dazu mit Sauerrahmdip sahnesauce dazu Kompott Kartoffeln
Croutons rahmkartoffeln
Apfelkompott Blattsalat
Zusatzstoffe
Allergene c.g o] a,g.ijal a fo.ial a,g.i.al a,cg.al a,c.g.ial
Nachspeise Panna Cotta Schokodeseert Milchreis mit Zimt Bayrisch Creme Fruchtcocktail Joghurtdessert Waldbgeren mit
und Zucker Vanilleeis
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g ac.g.al
. . . . . Camembert und Schinkensilze mit Schvyarzwalder
. Gouda mit Fleischkase mit Vesperteller mit Co Schinken und
Abendessen | Restaurationsteller : Salami mit Bresso und N .
Tomatensalat Salat Essiggurke - - Bergkase mit
Gurkenscheiben Radieschen .
Paprika
Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1
a,al,c,g, ca g,k al, a2 a3, a4 a,0,j,k al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2 a3 a4 a,0,,k al, a2, a3, a4 a, g, k, al, a2, a3, a

, c,dgijkal a2 a3 a4

Anderungen vorbehalten!

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz

hlls hnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Geric




