Speiseplan vom 05.02.2024 bis zum 11.02.2024
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
05.02. 06.02. 07.02. 08.02. 09.02. 10.02. 11.02.
Suppe Kohlrabicremesuppe Riebelesuppe Griel3kl63chensuppe Nudelsuppe Hochzeitssuppe
Zusatzstoffe
Allergene a,09ijal a,c,g,i,j,al a,cg,ijal a,cijal a, gijal a,c,ial
: : Schlemmerfilet ; .
: Fnkad_ellgn mit Milchreis Saure Bohnen mit Bordelaise dazu | Gemiuseeintopf mit Hahnch_fenbrust mit
Mittagessen Rahmwirsing und L Gulaschsuppe ) ) . Gemduse dazu
mit Kirschen Spéatzle und Saiten | Salzkartoffeln und Spatzle
Salzkartoffeln Kroketten
Blattsalat
Zusatzstoffe
Allergene acg,ijal acglal a, g,jal 1,2,3,16,19,a,a1,52,c,g,i,j a, dgjal a cial a,al,c,g,i,j,
Gemduse in Kasespatzle mit Brokkoli mit Sauce | Pfannkuchen dazu

Salzkartoffeln und

Kartoffelpuffer mit

Kroketten dazu

Vegetarisch Rahmwirsin Rahmsauce dazu Krauterauark Schmelzzwiebeln Hollandaise und Gemduse in Rahmaemiise
9 Salzkartoffeln q dazu Blattsalat Salzkartoffeln Sahnesauce 9
Zusatzstoffe
Allergene a,c01ijal a g al a jal a,al1,52,c,g,h,i,j, a,g,ijal a,¢c09ijal C,Q,i
. Cremedessert mit : . GrielRbrei mit . Apfelkichle mit
Nachspeise Vanillepudding Fruchtjoghurt Obstsalat pre? Fruchtquark
Crumble Kompott Vanillessauce
Zusatzstoffe
Allergene g a g g g g g g
. Vespermett in Gelee . L . .
. Schweizer . . . P Kasevariation mit R&aucherlachsbrot . .
Abendessen | Restaurationsteller Frischkasevariation dazu Gouda und . . . Schinkenaufschnitt
Wourstsalat . gekochtem Ei mit Zwiebeln
Essiggurke
Zusatzstoffe
Allergene a 0,jk al, a2 a3, a4 a, 0,jk al, a2, a3, a4 a, g,j k al, a2 a3, a4 a,c gk al, a2 a3, a4 a,cdgiljk al, a2 a3, a4 a, g,k al, a2 a3, a4 a,cg,ijk al, a2 a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, konnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche das vegetarische Gericht bestellen.
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz




