Speiseplan vom 22.01.2024 bis zum 28.01.2024
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
22.01. 23.01. 24.01. 25.01. 26.01. 27.01. 28.01.
Suppe Bratknodelsuppe Gemgljggreeme- Eierstichsuppe Nudelsuppe Leberspatzlesuppe
Zusatzstoffe
Allergene a,i al a, gial a,i al a, gial a,cial a, gijal
Rindertafelspitz
: . Kassler Braten auf Griner Bohnen : Seelachs paniert mit| Linseneintopf mit gekocht mit
: Milchreis mit : : Paprikagulasch vom . :
Mittagessen Fruchtcocktail Ananaskraut dazu Eintopf mit Rind dazu Reis Salzkartoffeln und |Gemiuseeinlage und| Meerrettichsauce
Salzkartoffeln Schweinefleisch Rahmspinat Wirstchen dazu Kartoffeln und
Rote Beete Salat
Zusatzstoffe
Allergene a, g, al a, c g, al a,al,c,q,i,, a, g,al a, d,g,jal a, i, al a, cgijal a3
. : o . Rihrei mit . :
: Gemlse L e Griel3brei mit Kartoffelbrei mit Gemdsefrikadelle
Vegetarisch Bauernfrihstiick ) Salzkartoffeln und Kartoffelsuppe :
Schupfnudeln Apfelmus Gemiuseragout . mit Salzkartoffeln
Rahmspinat
Zusatzstoffe
Allergene g,C,i, a, c g, al g a, f gl al a, cgjal a4 a, i, al a,cg,ijal
: , Quarkauflauf mit : Cremedessert
Nachspeise Joghurtdessert Nufl3pudding : Schokocreme Windbeutel Fruchtquark B .
Rosinen Exotic
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g
Abendessen | Restaurationsteller Frischkase .m't Kaseaufschnitt mit Schvyartenmagen Rindfleischsalat Heringssalat Schlnkenaufschnltt
Vesperei Trauben fein garniert mit Waldorfsalat
Zusatzstoffe
Allergene a, gk al a2 a3, a4 a, cdglijk al, a2 a3, a4 a, cdaglijk al a2 a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a,cqjk al a2 a3, a4 a, gkl al, a2, a3, a4 a, c gk al, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht wechseln.

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz




