Speiseplan vom 15.01.2024 bis zum 21.01.2024
Montag, Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
15.01. 16.01. 17.01. 18.01. 19.01. 20.01. 21.01.
Barlauchcreme- Champignon- Blumenkohl- y
Suppe Suppe cremgs%ppe cremesuppe Nudelsuppe Fladlesuppe
Zusatzstoffe 4 4 4 4 4 4
Allergene a, gijal a, cgial a,i al a, gijal a,cial a, c ial

Mittagessen

Bratwurst mit

Spaghetti mit
Tomatensauce dazu

Rindfleischeintopf
mit Hornle und

Schweinegulasch
dazu Kartoffeln und

Fischfilet auf
Ratatouille dazu

Erbseneintopf mit

Kodnigsberger-
Klopse in
Kapernsauce dazu

Kartoffelsalat . ) Wirstchen
Blattsalat Gemlse Gemniise Bandnudeln Dampfkartoffeln und
Mohrengemtise
Zusatzstoffe 1,4
Allergene C, g a,al,g,i, agijal a, g jal a,d,g,j,al, aflal a,gijal
Spaghetti in
, Gemuseschnitzel Gemduse- Kasenudeln mit | Kartoffelgratin dazu y : Kartoffelsuppe mit | Rahmgemuse dazu
Vegetarisch : : - Gemlsetagliatelle - )
mit Kartoffelsalat | sahnesauce dazu | Zwiebelschmelze Gemduse Gemusewdrfel Dampfkartoffeln
Blattsalat
Zusatzstoffe v
Allergene c, g g a, gijal a, fg,jal a,g,i,al a c, g, al a, cgial
: Milchreis mit Zimt : :
Nachspeise Panna Cotta Schokodeseert und Zucker Bayrisch Creme Fruchtcocktail Fruchtcreme Orangencreme
Zusatzstoffe
Allergene g g g g g g a, c g, al
: Bergkése mit Fleischkéase mit Camembert und Schinkenstlze mit | Raucherfisch mit
Abendessen | Restaurationsteller Vesperteller . :
Tomatenecken Salat Salami Bresso Sahnemeerrettich
Zusatzstoffe 1,2,3,16,19,12,52 1,2,3,4,8 1
Allergene a,al,c,q, a, cdaglijk al, a2 a3, a4 c,a, g,j, Kk al, a2 a3, a4 a,g,jk al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, gk al a2 a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche auf das vegetarische Gericht wechseln.
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148

Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz

Guten Appetit




