Speiseplan vom 30.09.2019 bis zum 06.10.2019
Montag Dienstag, Mittwoch, Donnerstag, Freitag, Samstag,
30.09. 01.10. 02.10. 03.10. 04.10. 05.10.
Suppe Curry Backerbsensuppe | Tomatencremesuppe | Griel3kl63chensuppe Nudelsuppe Champignonsuppe
Bananensuppe
Zusatzstoffe 4
Allergene a, g, jal a,cgial a,j,al a,cg,lijal a,c,ijal a,cijal
: Milchreis mit Hacksteak "Mexiko" Rostbratwurstche_n auf| Schweinegulasch mit Fischfilet paniert mit| Linseneintopf mit Put_e nsteak "Hawail
Mittagessen . . : Sauerkraut mit Bandnudeln und . mit Kroketten und
Kirschen mit Butterrreis ) . Kartoffelsalat Saiten
Salzkartoffeln Mohrengemuse Blumenkohl
Zusatzstoffe 2,3,4, 1,4 1,4 4
Allergene a,c,g,i,jl,al g,a,al g,a,al,ij.c a,cfgijlal a,cdg,jal a, k,al, a2, a3, a4 a, g,ijal
. Nudelpfanne Bratl_<artofffaIn mit Pfannkuchen mit Gemuse- : Bunte C_;emuseplatte Fladle geflllt mit Rahmplgmenkohl
Vegetarisch "Asia" Spiegelei und Apfelmus kartoffelstrudel mit mit Sauce Gemiiseragout gratiniert mit
buntem Salat P Barlauchsauce Hollandaise 9 Kroketten
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene alg a,al,c,efijk, a,al,.c,g,,), c,gij a,i,j,al a,c,g,ial
Nachspeise Obst vom Markt Windbeutel Buttermilchdessert Vamllequark mit Kirschjoghurt Apfelkuchle mit Kaffeecreme
Fruchttopping Vanillesauce
Zusatzstoffe
Allergene g.a, g g g a,c, g, al a, g, a2, a3
Fruchtiger . K&sevariation mit Fleischkéase und : : Heringsfilet in Kalter Braten mit
Abendessen B Restaurationsteller : e . Rindfleischsalat
Geflugelsalat Fruchtcocktail Tortenbrie fein garniert Tomatensauce Remoulade
Zusatzstoffe 1
Allergene a, g,k al, a2, a3, a4 a,g,j. k al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, g,k al, a2, a3, a4 a, d, g,k al, a2, a3, a4 a, cgijk al, a2 a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kdnnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche ein Alternativessen bestellen.
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Das Kiichenteam der Herzogin Luisen Residenz




