Speiseplan vom 12.08.2019 bis zum 18.08.2019
Montag Dienstag, Mittwoch Donnerstag, Freitag, Samstag, Sonntag,
12.08. 13.08. 14.08. 15.08. 16.08. 17.08. 18.08.
Suppe Karottensuppe Backerbsensuppe Pfifferlingsuppe Griel3kl63chensuppe Nudelsuppe Markkl63chensuppe
Zusatzstoffe 4 4
Allergene a, g, jal a cgial a, j, al a,cgijal a,c,ijal a,c,i, al
Tafelspitz an Fleischkase mit
'SP . . . . . . , Tomate und Kase Gebratenes Krautwickel mit
. Meerrettichsauce mit | Huhnerfrikassee mit Gefillte Paprika mit . . y .
Mittagessen . N Uberbacken, Seelachsfilet auf Huhnernudeleintopf Specksauce, dazu
Salzkartoffeln und Rote Mandelreis Kartoffelprree . !
Bratkartoffeln und Gemdiserisotto Kartoffelplrree
Bete
Blattsalat
Zusatzstoffe 1,4 4 1,4 1,4
Allergene a, g,al 12,a,a1,52,9,3,i a,c,gial acfglijlal a, dg,jal a3,a,al,c,i a,cglal
Kartoffeltasche mit Milchreis mit Gemiisebratling mit Bratkartoffeln mit
Vegetarisch Frischkéase und Rote . Hing Spiegelei, Blattsalat an Gemuserisotto Gemuseeintopf Nudelauflauf
Mandarinen KartoffelpUrree .
Bete Senfdressing
Zusatzstoffe 4 1,4 1,4
Allergene g g a,cgial c, gij a, j, al, a4 a,i,j,al a, j, al, a4
. - . Vanillequark mit : : .
Nachspeise Eistortchen Apfel-Melonenkompott | Buttermilchdessert Fruch?topping Kirschjoghurt Wassermelone Gelee "Tropical”
Zusatzstoffe
Allergene 52,9 g g g 9
Bratenaufschnitt mit |Schinkenwurst mit Senf Kasevariation mit . . . . Kalbsleberwurst mit
Abendessen . : Restaurationsteller Lyoneraufschnitt Russische Eier
Remoulade und Essiggurken gekochtem Ei Camembert
Zusatzstoffe 0 1 1,2,52,9
Allergene a, g,j, k,al, a2, a3, a4,6,d,j a, g,], k al, a2, a3, a4 a,c, 0,k al, a2, a3, a4 a, g,], k al, a2, a3, a4 a, g, h,jk, al, a2, a3, a4, h7 a, g,], k,al, a2, a3, a4,6,d,j a,c0ijk al, a2 a3, a4

Anderungen vorbehalten!
Falls IThnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kiiche ein Alternativessen bestellen.
Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit
Kichenmeister der Herzogin Luisen Residenz,
Ihr Martin Blumenschein




