Speiseplan vom

24.02.2020

Rosenmontag,
24.02.

Faschingsdienstag,
25.02.

bis zum

01.03.2020

Karotten-Ingwer-

Suppe Maiscremesuppe | Maultaschensuppe Suppe Nudelsuppe Gemusecremesuppe Festtagssuppe
Zusatzstoffe 4 4 4
Allergene a,g,ij al a,c,g,i,j,al a,cg,ijal a,c,i,j al a,g,ij al a,c,i, al
Gebratener Pangasiusfilet mit Nurnberger

Mittagessen

Bierschinken auf
Grillgemuse mit

Saure Bohnen mit
Saiten und Spatzle

Sauce Choron dazu
Kartoffeln mit

Gemuseauflauf mit
Schinkenwurfel und

Wurstchen mit
Kartoffelbrei und

Pfannkuchen mit
Birnenkompott

Rindergulasch mit
Salzkartoffeln und

: Schnittlauchsauce Apfelrotkohl
Makkaroni Blattsalat Sauerkraut P
Zusatzstoffe 1,4 1,4 1,4
Allergene a,c,g,ijal a,al,c,g,i,, a,q,j, al a, g,j, al a,dg,j al a, c,i,al a,q,j, al
Gnocchi in

Vegetarisch

Kasemakkaroni mit

Saure Bohnen mit
gekochtem Ei und

Roquefort Sauce mit

Germknodel mit

Gemusebratling mit
Sauerkraut und

Eintopf von buntem

Salzkartoffeln und

Salat - Blattsalat an Vanilleauce , Fruhlingsgemuse Apfelrotkonhl
Spatzle . Kartoffelbrei
Hausdressing
Zusatzstoffe 1,4 1,4
Allergene a,cg,i,j, al a,al,c,g,i,j, g a, fgjl al a,g,ij al a,cg,i,j, al C, gl
. Schattenmorellen : . : Birnencreme mit
Nachspeise Kokos Dessert ) L Himbeerquark Bayrisch Creme | Schokoladenmousse Fruchtjoghurt
mit Vanilleeis Sahne
Zusatzstoffe
Allergene g ag g g g g g
: Fleischkase mit . . Wourstteller fein : . Bierwurst mit Schinkenaufschnitt
Abendessen | Restaurationsteller Kaseplatte mit Obst : Rindfleischsalat i :
Kartoffelsalat garniert Tilsitter und Tomate | mit Waldorfsalat
Zusatzstoffe 1,2,3,4,8
Allergene a,q,j, k, al, a2, a3, a4 a, g,j k, al, a2, a3, a4 a,q,j, k, al, a2, a3, a4 a, c, g,k al, a2, a3, a4 a,cdg,ijk al, a2, a3, a4 a, g, k,al, a2, a3, a4 a,c,g,ij k, al, a2, a3, a4

*_‘4

Anderungen vorbehalten!

Falls Ihnen das Mittagessen nicht zusagt, kénnen Sie von 08:00-09:00 Uhr in der Kliche ein Alternativessen bestellen.

Telefon: 07554 9984- 318 oder 148
Guten Appetit

Das Kuchenteam der Herzogin Luisen Residenz




